Ekstra djevicansko
maslinovo ulje

- Bella

(blend)

Amfiterra
Frankovic

Regija: Istra
Mjesto proizvodnje: Buje 4
Polozaj: Castion
Nadmorska visina: , od 200 - 250 m.n.v.
Nacin berbe: Kombinirano; ruéno
i pneumatskim rucnim tresacima
Vrijeme berbe: Listopad
Nacin prerade: Kontinuriani ciklus, 2 faze,

prerada odmah nakon berbe .

Sorte: - Istarska bjelica, Frantoio, Leccino, Pendolino i Buza.

Gustoca: lzrazita .
Boja: Zlatno zelena

Miris:« Intenzivna i vrlo profinjena herbalnog mirisa,’
obogaceno je elegantnim obiljezjima *
zelene jabuke, articoke i rajcice

Okus: Pikantnog okusa i ugodnog gorkastog aftertastea

Upotreba: Odlicno se sljubljuje s mijesanim salatama od povrca,
predjelima od mahunarki, juhama od vrganja,
jelima od mekusaca, ribom na zaru,
- mariniranom ili pecenom tunom,
crvenim i bijelim mesom, te s razlicitim sirevima.
Preporu¢amo ga uz sve vrste tjestenina | riZota.
! Moze se posluZiti i uz desert, najbolje uz sladoled
od vanilije ili uz cokoladne kolace.
Velié¢ina boce: 0,251i0,5/

»



