Ekstra djevicansko
maslinovo ulje

f 2onAoto

Regija:

Mjesto proizvodnje:
Polozaj:

Nadmorska visina:
Naéin berbe:

Vrijeme berbe:
Nacin prerade:

Sorta:
Gustoca:
Boja:
Miris:

Okus:
Upotreba:

Veli¢ina boce:

!

Amfiterra
Frankovic

Istra

Buje

Castion

0d 200 - 250 m.n.v.

Kombinirano; ru¢no i pneumatskim
ru¢nim tresacima

Listopad

Kontinuriani ciklus, 2 faze,

prerada odmgh nakon berbe

Frantoio

Izrazita

Zlatno zelena

Izniman miris ploda masline i articoke
s blagim natama bosiljka i ruzmarina.
Umjerene gorcine i snazne pikantnosti
Najbolji je dodatak namirnicama intenzivnog okusa
i mirisa poput bifteka, tartufa, divljaci, guscje jetre,
zrelih sireva i divljih $paroga,

koje uzajamno stvaraju novu caroliju uzitaka.
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