Ekstra djevicansko
maslinovo ulje

- sl

elica

Amfiterra
Frankovic

Regija: Istra
Mjesto proizvodnje: | Buje
Polozaj: Castion
Nadmorska visina: od 200 - 250 m.n.v.
Nacéin berbe: Kombinirano; ruéno i pneumatskim
ru¢nim tresacima
Vrijeme berbe: Listopad
Nacin prerade: * Kontinuriani ciklus, 2 faze,

prerada odmgh nakon berbe

Sorta: Istarska bijelica

Gustoca:* [zrazita
Boja:  Zlatno zelena

Miris: ' Delikatan, bogat obiljezjima pokosene trave,
articoka te psjeta balzamnih trava mente
iruzmarina.

Okus: Snazne gorcine i umjerene pikantnosti

Upotreba: Istarska bjelica posebnu draz i puninu okusa
- daje mariniranim Sampinjonima s limunom,
a kao preljev na cokoladni sladoled ili mousse,
torta od gorke cokolade i ljesnjaka je odli¢an desert
! u kojem se gorcina ulja sljubljuje
s okusom gorke cokolade.
Velic¢ina boce: 0,25/i 0,5/
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