Ekstra djevicansko
maslinovo ulje

Amfiterra
Frankovic

Regija: Istra
Mjesto proizvodnje: | Buje
Polozaj: Castion
Nadmorska visina: od 200 - 250 m.n.v.
Nacéin berbe: Kombinirano; ruéno i pneumatskim
ru¢nim tresacima
Vrijeme berbe: Listopad
Nacin prerade: * Kontinuriani ciklus, 2 faze,
prerada odmgh nakon berbe
Sorta: Leccino
Gustoca:* [zrazita
Boja:  Zlatno zelena
Miris:  ZaokruZen, vocni, svjez, koji elegantno podsjeca
na maslinu,i aromaticno bilje.
Okus: Vrlo blage gorcine i pikantnosti
Upotreba: Leccino naglasava proZnjenost okusa sirove ribe,
Skampa i kozica te slubljuje se sa raznim
svjeZim sezonskim salatama.
Velic¢ina boce: 0,25/ 0,5/
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